
Calabaza asada, crema de queso feta ahumado, cebollitas
confitadas y gastrique de balsámico

Ensalada de tomates orgánicos y burrata, fruta encurtida,
cebolla tierna y aceite de albahaca

Canelón de calabacín con queso de anacardos, shitake y
emulsión de tomate ahumado

Gnocchi de patata con mantequilla de limón y setas salteadas

Tortilla abierta trufada, ceps confitados y chips de tupinambo

o

o

o

TROPICAL CACAO
Cremoso de chocolate, espuma de chocolate blanco y lichis

Incluye agua

Precio de menú + vino (Media botella por persona) IVA incluido

M E N Ú  V E G E T A R I A N O / V E G A N O

E N T R A N T E  A  E L E G I R

P R I N C I P A L  A  E L E G I R

P O S T R E

C O M P L E T A  C O N  T U  W I N E  P A C K

PACK BASIC
Intergalactic (V. Blanco)

Rioja Galactic (V.Tinto)

56€ p.p

PACK PREMIUM
Mussol (V. Blanco)

Sa Llebre (V.Tinto)

73€ p.p

PACK STAR
Bebida de bienvenida a elegir 

(Cava, Kir Royal, Cerveza)

Miquel Gelabert (V. Blanco)

Dominio de Atauta (V.Tinto)

84€ p.p

PACK PLUS
SKIO albariño (V. Blanco)

Leston Reserva (V.Tinto)

 62€ p.p


