TAPAS ZU TEILEN

“Patatas Bravas” mit Chili-Mayonnaise und Kohle-Aioli V
Gehobelte Ganseleber mit einer PX-Reduktion und knusprigen Toasts

FORN-Thunfisch-Tatar

Wonton-Ravioli gefullt mit Jakobsmuscheln und Schalotten
und Meeresfriuchtecreme

Marinierter Lachs mit eingelegter Rube und Joghurt-Meerrettich-Sauce
Panierte Garnelen, Parmesansauce, Minzol und Tomatenpulver
Gegrillter Oktopus, Kartoffelparmentier und Sobrasadadl

Coca-Brot mit iberischem Schweinefleisch, Zitronenjoghurt,
karamellisierten Zwiebeln und Tonnata-Sauce

Gerostetes Hahnchen-Cannelloni mit Curry,
Zitronen-Thymian-Bechamel und Pilz-Carpaccio

DESSERTS ZUM TEILEN

SUMMER HIT
Saftiger Pistazienkuchen, Amarettocreme, Kirschen und Lavendeleis

BACIO DI DAMA
Mit Crema Catalana gefullte, leicht karamelisierte Erdbeeren

KOMPLETT MIT IHREM W
*WasseV und Kaffeet inklusive

MENU + pack BASIC 62€p.p (Inklusive MwSt.)
Intergalactic Verdejo (WeiBwein) & Rioja Galactic (Rotwein)

MENU + pack PLUS 68€p.p (Inklusive MwSt.)
Skio Albarino (weiBwein) & Leston Reserva (Rotwein)

MENU + pack PREMIUM 79€p.p (Inklusive MwSt.)
Mussol (B.Conde de Suyrot) (weiBwein) & Sa Llebre (B.Conde de Suyrot) (Rotwein)

MENU + pack STAR 90€p.p (Inklusive MwSt.)

BegruBungsgetrank zur Auswahl (Cava, Kir Royal, Beer)
& Miquel Gelabert (weiBwein) & Dominio de Atauta (Rotwein)



